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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte sorgfaltig diese Gebrauchsanleitung. Nur dann
kénnen Sie |hr Kochfeld sicher und richtig bedienen.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geréatepass gut auf. Wenn Sie das Gerat weitergeben, legen
Sie die Unterlagen bei.

Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. SchlieBen Sie das
Gerat nicht an, wenn es beschadigt ist.

Sicherheitshinweise zu diesem Gerét

Dieses Gerat ist nur flir den privaten Haushalt bestimmt. Benut-
zen Sie das Geréat ausschlieBlich zum Zubereiten von Speisen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt.

Sichere Bedienung

Erwachsene und Kinder durfen nie unbeaufsichtigt das Geréat
betreiben

m wenn sie korperlich oder geistig nicht in der Lage sind,
m oder wenn ihnen Wissen und Erfahrung fehlen,

um das Gerat richtig bedienen zu kénnen.

Uberhitztes Ol und Fett

Brandgefahr!

Uberhitztes Ol oder Fett entziindet sich schnell. Lassen Sie
heiBes Ol oder Fett niemals unbeaufsichtigt. Léschen Sie nie
brennendes Ol oder Fett mit Wasser. Ersticken Sie die Flam-
men mit einem Deckel oder Teller. Schalten Sie die Kochstelle
aus.

HeiBe Kochstellen

Verbrennungsgefahr!

Berlhren Sie nie heiBe Kochstellen. Halten Sie kleine Kinder
vom Kochfeld fern.

Ubersicht
In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten Schaden:

Brandgefahr!
m Legen Sie nie brennbare Gegensténde auf das Kochfeld.

m Bewahren Sie keine brennbaren Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Kochfeld auf.

Nasse Topfbéden und Kochstellen

Verletzungsgefahr!

Durch Flissigkeit zwischen Topfboden und Kochstelle kann
Dampfdruck entstehen. Dadurch kann der Topf plétzlich in die
Hohe springen. Halten Sie Kochstelle und Topfboden immer
trocken.

Spriinge in der Glaskeramik

Stromschlaggefahr!

Schalten Sie die Sicherung im Sicherungskasten aus, wenn die
Glaskeramik Briiche, Spriinge oder Risse hat. Rufen Sie den
Kundendienst.

UnsachgeméaBe Reparaturen

Stromschlaggefahr!

UnsachgeméaBe Reparaturen sind gefahrlich. Schalten Sie die

Sicherung im Sicherungskasten aus, wenn das Gerat defekt ist.
Rufen Sie den Kundendienst. Nur ein von uns geschulter Kun-
dendienst-Techniker darf Reparaturen durchfihren.

Ursachen fur Schaden

Achtung!
m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es kénnen Scha-
den entstehen.

m Nie heiBe Pfannen und Tdpfe auf dem Bedienfeld, dem Anzei-
gebereich oder dem Rahmen abstellen. Es kénnen Schaden
entstehen.

= Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld fallen,
kénnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefaBe schmelzen auf den heien
Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fir Ihr Kochfeld nicht
geeignet.

Schéaden Ursache MaBnahme
Flecken Ubergelaufene Speisen Entfernen Sie Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.
Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fir Glaskeramik geeignet sind
Kratzer Salz, Zucker und Sand Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache
Raue Topf- und Pfannenbdden ver-  Prifen Sie Ihr Geschirr.
kratzen die Glaskeramik
Verfarbungen Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Glaskeramik geeignet sind

Topfabrieb (z.B. Aluminium)

Heben Sie die Tdpfe und Pfannen beim Verschieben an.

Ausmuschelung Zucker, stark zuckerhaltige Speisen

Entfernen Sie Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.




Umweltschuiz

Packen Sie das Gerat aus und entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Umweltschonende Entsorgung

2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE - waste electrical and electronic equipment).
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit gll-
tige Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.

E Dieses Gerat entspricht der européischen Richtlinie

Tipps zum Energiesparen

m SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden Deckel.
Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie viermal mehr Ener-

gie.

Das Gerat kennen lernen

Die Gebrauchsanweisung gilt flr verschiedene Kochfelder. Auf
Seite 2 finden Sie eine TypenUbersicht mit MaBangaben.

Die Kochstellen

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten

O Einkreis-
Kochstelle

© Zweikreis- Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis ©
Kochstelle nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.

Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie tber das Symbol © hinaus auf
0 drehen.

Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis oo
nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.
Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie Uber das Symbol oo hinaus auf
0 drehen.

oo Braterzone

Kochfeld einstellen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen einstel-
len. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und Garzeiten fir ver-
schiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit den Kochstellen-Schaltern ein
und aus.

m Benutzen Sie Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden. Une-
bene Bdden erhdhen den Energie-Verbrauch.

m Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der
GroBe der Kochstelle Gbereinstimmen. Speziell zu kleine Tép-
fe auf der Kochstelle flihren zu Energieverlusten. Beachten
Sie: Geschirr-Hersteller geben oft den oberen Topfdurchmes-
ser an. Er ist meistens groBer als der Durchmesser des Topf-
bodens.

m Verwenden Sie fiir kleine Mengen einen kleinen Topf. Ein
groBer, nur wenig geflllter Topf bendtigt viel Energie.

m Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei Gemise
bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurlick.

= Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten Sie bei
langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende die
Kochstelle aus.

Kochstellen- und Restwarmeanzeige

Die Kochstellen- und Restwarmeanzeige §if leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist:

m Kochstellenanzeige - wahrend des Betriebes, kurze Zeit
nachdem Sie eine Kochstelle eingeschaltet haben.

m Restwarmeanzeige - nach dem Kochen, wenn die Kochstelle
noch warm ist.

Sie kdnnen die Restwarme energiesparend nutzen, z.B. ein
kleines Gericht warm halten oder Kuvertire schmelzen.

Kochstelle einstellen

Mit den Kochstellen-Schaltern stellen Sie die Heizleistung der
Kochstellen ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung
Kochstufe 9 = hdchste Leistung
Hinweis: Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der

Heizung. Auch bei hdchster Leistung kann die Heizung ein- und
ausschalten.



Kochtabelle

In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige Beispiele. Beim Erwérmen dickfllissiger Speisen regelmaBig umrihren.
Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht und Quali- Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.
Iti'a'éthder Speisen abhangig. Deshalb sind Abweichungen mog-
Fortkochstufe Fortkochdauer in
Minuten
Schmelzen
Schokolade, Kuvertire, Gelatine 1 -
Butter 1-2 _
Erwéarmen und Warmhalten
Eintopf(z. B. Linseneintopf 1-2 -
Milch** 1-2 -
Garziehen, Simmern
Kndédel, KI6Be 4* 20-30 Min.
Fisch 3* 10-15 Min.
Weisse Saucen, z.B. Bechamelsauce 1 3-6 Min.

Kochen, Dampfen, Diinsten

Reis (mit doppelter Wassermenge) 3 15-30 Min.
Pellkartoffeln 3-4 25-30 Min.
Salzkartoffeln 3-4 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 5% 6-10Min.
Eintopf, Suppen 3-4 15-60 Min.
Gemlse 3-4 10-20 Min.
GemdUse, tiefgekihlt 3-4 10-20 Min.
Garen im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren

Rouladen 3-4 50-60 Min.
Schmorbraten 3-4 60-100 Min.
Gulasch 3-4 50-60 Min
Braten**

Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 Min.
Schnitzel, tiefgekihlt 6-7 8-12 Min.
Kotelett, natur oder paniert 6-7 8-12 Min.
Steak (3 cm dick) 7-8 8-12 Min.
Fisch und Fischfilet natur 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet paniert 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert und tiefgekiihlt z.B. Fischstabchen 6-7 8-12 Min.
Pfannengerichte tiefgekihlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 5-6 fortlaufend

* Fortkochen ohne Deckel
** Ohne Deckel



Reinigen und Pflegen

Die Hinweise in diesem Kapitel helfen Ihnen dabei, Ihr Kochfeld
zu pflegen.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie Uber den
Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie damit
gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend abge-
kihlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die flr Glaskeramik
geeignet sind. Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der
Verpackung.

Benutzen Sie nie:

m Unverdinntes Handgeschirrspulmittel
m Reiniger flr die Geschirrspllmaschine

Kundendienst

Wenn lhr Geréat repariert werden muss, ist unser Kundendienst
fir Sie da. Wir finden immer eine passende L6sung, auch um
unnotige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer:

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie bitte die
E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an. Das Typenschild
mit den Nummern finden Sie auf dem Geratepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im
Falle einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos ist.

m Scheuermittel

m aggressive Reiniger wie Backofenspray oder Fleckenentfer-
ner

m kratzende Schwédmme
m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler
Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im Handel

erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die Hinweise des Her-
stellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch Uber den Kun-
dendienst oder in unserem e-Shop.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden, befolgen Sie
bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Spullauge.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel.

m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.

Die Kontaktdaten aller Lander fiir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260
D 01801 22 33 66
3,9 ct / min aus dem Festnetz (Mobil ggf. abweichend)
CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servictechni-
kern durchgeflihrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen fir Ihr
Hausgerat ausgerustet sind.



Montageanweisung

Das missen Sie beachten

Nur ein konzessionierter Fachmann darf das Gerét anschlie-
Ben. Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend dieser Mon-
tageanweisung ist die Sicherheit beim Gebrauch garantiert. Bei
Schéden durch falschen Anschluss entfallt der Garantiean-
spruch. Fir Schéaden, die aufgrund von unsachgemaBem Ein-
bau entstehen haftet der einbauende Monteur.

Der Beruhrungsschutz muss durch den Einbau gewéhrleistet
sein.

Kochfeld und Herd oder Schaltkasten missen vom gleichen
Hersteller und mit einer identischen Kombinationskennzeich-
nung versehen sein.

Sie mussen die gleiche Nennspannung haben (siehe Typ-
schild).

Die Montageanweisung von Herd oder Schaltkasten berick-
sichtigen.

Die Arbeitsplatte muss stabil, eben und waagerecht sein.

Mobel vorbereiten
Nach Ausschnittarbeiten Spane entfernen.

Einbaumdbel missen bis 90 °C temperaturbestandig sein. Min-
destabstand Ausschnitt zu seitlichen Wanden: 70 mm.

Die Schnittflachen hitzebestandig versiegeln, um ein Aufquellen
durch Feuchtigkeit zu verhindern.

Kochfeld einsetzen

Leitungen bei Einbau nicht einklemmen. Kochfeld in die Ras-
tung driicken.

~d

Kochfeld anschlieBBen

Herd oder Schaltkasten miissen am Netz angeschlossen, aber
spannungslos sein!

1.Herd soweit einsetzen, dass die Steckvorrichtung zuganglich
ist.

2. Schutzleiter S (griin/gelb) des Kochfeldes an Erdungsstelle $
des Herdes anschrauben.

3.Kochstellenstecker am Herd oder Schaltkasten anstecken.
Die Farbe der vorderen Leitung muss mit der Farbkennzeich-
nung des Aufklebers Ubereistimmen. Die Nase N des Ste-
ckers muss nach links zeigen.

Herd einschieben. Leitungen beim Einbau nicht einklemmen.

Hinweis: Bei gefliesten Arbeitsplatten die Fliesenfugen mit Sili-
konkautschuk abdichten.

Kochfeld ausbauen

Das Geréat spannungslos machen. Herd etwas herausziehen.
Kochstellenstecker abziehen. Zuletzt den Schutzleiter 16sen.
Kochfeld von unten herausdriicken.
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